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Область научной активности: Пищевая промышленность 

 

2849199 Патент на изобретение 

«САЛАТНАЯ ЗАПРАВКА 

МЕДОВО-ГОРЧИЧНАЯ И 

СПОСОБ ЕЕ ПРИГОТОВЛЕНИЯ» 

 

Изобретение относится к 

области пищевой, а именно 

масложировой, 

промышленности. Салатная 

заправка медово-горчичная, 

содержащая масло 

подсолнечное 

рафинированное, масло 

подсолнечное 

нерафинированное, горчицу 

зернистую, уксус яблочный, 

соус Наршараб, мед, тимьян 

медовый сушеный, тимьян 

свежий, ядра молотого 

грецкого ореха, при этом соус 

Наршараб состоит из сока 

гранатового, воды питьевой, 

уксуса винного, соли пищевой, 

пюре яблочного, гвоздики 

молотой, куркумы, патоки и 

лимонной кислоты, при 

следующем соотношении 

исходных компонентов, мас. %: 

масло подсолнечное 

рафинированное -51,1; масло 

подсолнечное 

В 2017 Харисова Олеся окончила бакалавриат по направлению 

обучения «Международные отношения» Является генеральным директором 

ООО «Гастро Фарм Технолоджис».  Сооснователь и руководитель проекта 

«VITALIBRA». Олеся получила 3 патента на изобретения, 1 свидетельство на 

товарный знак.  Проект награждён множеством грамот и дипломов участника 

как всероссийских, так и региональных конкурсов, акселераторов: 

 Лауреат премии Губернатора Ханты-Мансийского автономного 

округа – Югры в целях поощрения и поддержки талантливой молодежи, 2023; 

 Победитель Акселератора креативных индустрий от Фонда «Мой 

бизнес» и Деловой Среды Сбера, 2022. Полученный денежный приз 100 

000рублей был использован на услуги по разработке брендбука, проект 

получил возможность использовать товарный знак «Сделано в Югре»; 

 Проект масштабировался, переехал в новое пространство, 

вышел на ретейл и стал победителем Акселератора технологических 

стартапов в Ханты-Мансийском автономном округе – Югре (при поддержке 

Сколково), 2023;  

 Увеличили точки продаж с 6 до 14, обновили упаковку, 

реализовали социальный проект «Сити-фермер JUNIOR 1.0 | ЮГРА» на базе 

Школы №9, получили инвестиции и изменили организационно-правовую 

форму юридического лица, договорились с сетями об объемах поставки и 

целевой продукции, проработали экономику проекта, и проект Олеси стал 



 

нерафинированное-17; 

горчица зернистая – 9,6; уксус 

яблочный – 0,6; соус Наршараб 

– 2,8; мед – 5,7; тимьян медовый 

сушеный – 0,9; тимьян свежий - 

0,3; ядра молотого грецкого 

ореха – 12. 

2849195 Изобретение «САЛАТНАЯ 

ЗАПРАВКА ПРЯНАЯ С 

АРАХИСОМ И СПОСОБ ЕЕ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ» 

 

Изобретение относится к 

области пищевой, а именно 

масложировой 

промышленности. Салатная 

заправка пряная с арахисом, 

содержащая масло 

подсолнечное 

рафинированное, масло 

подсолнечное 

нерафинированное, соевый 

соус, мед, чеснок 

гранулированный, перец 

красный молотый, паприку 

красную молотую, уксус 9%, 

семена кунжута белого, ядра 

арахиса обжаренные 

молотые, при этом соевый 

соус состоит из воды питьевой, 

сои, пшеницы, сахара и соли 

пищевой, при следующем 

соотношении исходных 

компонентов, мас.%: масло 

подсолнечное 

рафинированное – 49,5; 

масло подсолнечное 

нерафинированное – 24,2; 

соевый соус – 8,1; мед – 4; 

чеснок гранулированный – 1,9; 

перец красный молотый – 0,3; 

паприка красная молотая – 0,1; 

уксус 9% – 0,3; семена кунжута 

белого – 0,3; ядра арахиса 

обжаренные молотые – 11,3. 

2849198 Изобретение «Соус типа песто 

и способ его приготовления» 

победителем Всероссийского конкурса «Твоё дело. Молодой 

предприниматель России», 2023 г.; 

 Победитель всероссийского конкурса «Молодой 

предприниматель России», 2023 г. 

Олеся создала и занимается развитием собственного бизнеса, 

проходит курсы повышения квалификации (бухгалтер малого бизнеса 

Томского государственного университета и Экономика (современное 

предприятие) Тимирязевского университета), а также осваивает 

акселерационные программы для развития своих навыков.   



 

 

Изобретение относится к 

области пищевой, а именно 

масложировой, 

промышленности. Соус типа 

песто, содержащий базилик 

сорта Дженовезе, 

микрозелень подсолнечника, 

оливковое масло, 

подсолнечное масло, ядра 

кедрового ореха, ядра ореха 

кешью, чеснок, сок лайма, 

соль, сыр Пармезан, экстракт 

гвоздики, при следующем 

соотношении исходных 

компонентов, в мас.%: базилик 

сорта Дженовезе 20-22; 

микрозелень подсолнечника 

20-22; оливковое масло 14-16; 

подсолнечное масло 16-18; 

ядра кедрового ореха 6-7; ядра 

ореха кешью 7-8; чеснок 2-3; 

сок лайма 0,8-1,2; соль 0,8-1,2; 

сыр Пармезан 10-12; экстракт 

гвоздики 0,1. 

 



 

 

 

 


